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e Skandinaviens storsta producent av livsmedel baserade pa kyckling

e Kunder inom dagligvaruhandel, restauranger och storhushall samt
inom livsmedelsindustrin

* Produkterna marknadsfors under valkanda varumarken som Kronfagel,
Danpo och Ivars
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Kyckling Cevapcici

« Trendig och ldgttlagad

* Nytt sdtt att servera fdgel
« Fardigstekt

« Nyckelhdlsmdirkt

Artikelnummer: 4132
EAN-Pall: 77300324132008

®
EAN-Forpackning: 7300324132009 O ﬁ

EAN-Kartong: 17300324132006

Ingredienser:
Kycklingkott 72%, vatten, potatisflingor, potatisstarkelse, |6k, vitpeppar, jastextrakt, salt,
cayennepeppar, chili.

Tillagning:

Cevapcicin ar atfardiga och behéver endast varmas. Pa bleck i ugn 175°C, frysta 10-15 min, tinad
6-10 min. Pa stekhall svag varme, fryst 5-6 min per sida eller tinad 3-4 min per sida. Tina i kylskap
ca 6 timmar for basta resultat. Bor ej frysas om efter upptining.

Naringsvarde per100 g:
« Protein:15g - Fett:9 g - Kolhydrat: 4 g - Energivarde: 675 kJ/160 kcal
» Salthalt 1,8% per 100 g produkt

I tomatsas, haricot verts och ugnsbakad potatis.
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Receptide - Kyckling Cevapcici

Servera Kyckling Cevapcici tillsammasns med bonor i

e

Receptidé - Kyckling Gardsbi
Servera Kyckling Gardsbiffar tillsammans med = e
en blomkalssallad och nyplockade tomater..
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Kyckling Gardsbiff

 Nytt alternativ till traditionell pannbiff
 Massor av anvindningsomrdden

« Fardigstekt

« Nyckelhdlsmdirkt

Artikelnummer: 4134
EAN-Pall: 77300324134002

®
EAN-Forpackning: 7300324134003 O E

EAN-Kartong: 177300324134000

Ingredienser:
Kycklingkott 72%, vatten, potatisflingor, potatisstarkelse, |6k, vitpeppar, jastextrakt,
salt, cayennepeppar.

Tillagning:

Gardsbiffarna ar atfardiga och behdver endast varmas. Pa bleck i ugn 175°C, frysta 10-15 min, tinad
6-10 min. Pa stekhall svag varme, fryst 5-6 min per sida eller tinad 3-4 min per sida. Tina i kylskap
ca 6 timmar for basta resultat. Bor ej frysas om efter upptining.

Naringsvarde per 100 g:
« Protein:15 g - Fett:4 g - Kolhydrat:9 g - Energivarde: 675 kJ/160 kcal
« Salthalt 1,8% per 100 g produkt



